
À Boire

Café Union - Chiapas, Mexique Récolte 2020-21

Expresso // Americano // Latté // Cappuccino

Thé Camellia Sinensis

Earl Grey biologique & équitable // Rooibos Zeste 

Éclair // Perles au jasmin // Chai Camellia biologique 

// Chai latté // Thé glacé Soleil de Lisbonne bio

Café et thé 2,5 $ / 4 $

Kombucha Fous de l’île 

Mangue // Gingembre // Thé vert citronnelle

Jus Loop

Mango Paradise // Morning Glory // Fraise Crush // 

Big Bang 

Jus d’hibiscus Zamalek

Hibiscus sabdariffa, menthe verte et sucre de canne

Régulier // Pétillant // Thé glacé

Boissons gazeuses 1642

Bière de gingembre // Cola au vrai sirop d’érable

Kombucha et jus 3 $ / 4,5 $

La Portneuvoise – Pale ale 4,5 %

Monte Carlo – Neipa 5,5 %

Grisette du midi – Grisette 3,5 %

Ariane Brown Ale – Brown ale américaine 4,5 %

Hully Gully – Sour pale ale 4 %

Petite Pause – IPA sans alcool 0,5 %

Bières 7 $



Stanbridge | Domaine du Ridge (blanc)

Région : Québec, Cantons de l’Est. Cépage : 

Vidal 100 %. Arômes : agrumes, chêne, fruit 

tropicaux, pomme Granny Smith

Seyval / Vidal | Domaine du Ridge (blanc non 

filtré)

Région : Québec, Cantons de l’Est. Cépage : 

Vidal et Seyval blanc. 

Arômes : poire, ananas, pêche. 

Vendu à la bouteille seulement

Riesling | Domaine Pas Sages 2022 (blanc)

Région : Ontario, Péninsule du Niagara. 

Cépages : Riesling 100 %. Arômes : citron,

lime, pomme Granny Smith

Mousseux brut | Domaine Pas Sages 

2022 (blanc)

Région : Ontario. Cépages : Chardonnay 45 %, 

Riesling 35 %, Pinot noir 20 %.

Arômes : citron, melon, poire

Vendu à la bouteille seulement

Cocktail signature | Zamalek

Zamojito : Rhum blanc Morbleu, Zamalek, 

menthe, sirop simple et glace

Amermelade spritz 

Amermelade, vin mousseux, pétillant

Cocktails du jour 

Selon les événements, demander à l’équipe 

du bar

Domaine Pas Sages  (orange)

Région : Ontario. Cépages : Vidal 60 %, 

Chardonnay 40 %. Arômes : agrumes, fruits 

blancs, mandarine, notes florales

Honorable | Domaine du Ridge (rouge)

Région : Québec, Cantons de l’Est. 

Cépages : Maréchal Foch, (% faible de Lucy 

Kuhlmann). Arômes : raisins frais, de mûres 

et de myrtilles 

Gamay | Domaine Pas Sages (rouge)

Région : Ontario. Cépages : Gamay 100 %. 

Arômes : fraise, framboise, notes végétales

Cocktails signatures | 1642

 - Gin Tonic : Gin KM12, Tonic 1642, citron 

vert et glace

- Dancing Mule : Vodka Cirka, bière de 

gingembre 1642, citron vert et glace

- Rhum and Coke : Rhum épicé Rosemont, 

cola au vrai sirop d’érable 1642, citron vert 

et glace

- Dark and Stormy : Rhum brun Rosemont, 

bière de gingembre 1642, citron vert et glace

Vin

Cocktails

8 $ (verre) / 32 $ (bouteille)

8 $



Scone salé - 4 $ 

Cheddar et romarin 

Tartelette salée (V) - 5$

Tartelette aux oignons caramélisée, 

tomates, pesto 

Pizza romaine - 5$

Offert de soir uniquement. Option 

végétarienne ou végane selon l’arrivage

Pommes de terre (V) 

Pommes de terre, poivrons rouges, persil 

frais, échalotes, mayo végane maison (lait 

de soya, huile, jus de citron), vinaigre de 

cidre, sel, poivre

Betteraves et pommes (V) 

Betteraves, pommes, huile canola-olive, jus 

de citron, sel marin, poivre

Pâtes et pesto du jardin (V) 

Pâtes de blé, pesto du jardin (persil, basilic, 

huile canola, sel de mer, jus de citron, ail 

frais), olives noires, roquette, huile d’olive, 

basilic, ail, vinaigre, balsamique, poivre, sel 

marin

Quinoa (V) 

Quinoa rouge et blanc bio, tomates, 

vinaigrette (jus de citron, vinaigre de vin, 

sucre, ail, sel, huile de canola), cumin, 

oignons rouges, concombres

Texane (V) 

Fèves noires, poivrons verts, poivrons 

rouges, échalotes, maïs, jus de citron, huile 

de canola, sel, poivre de cayenne

Chou (V) 

Chou vert, carottes, soyannaise (lait de soya 

bio, huile de canola, moutarde, jus de citron), 

sel, poivre

Petites faims

Petites salades 5 $

Bol Cajun (V) 

Lentilles et riz, protéines de soya cajun, 

épinards, légumes crus, maïs grillé, aïoli 

Bol Thaï épicé (V) 

Vermicelles de riz, tempeh thaï, algues 

aramées, poivrons, carottes, vinaigrette thaï 

épicée 

Salades-repas 11 $

Lasagne végétarienne

Sauce tomate maison, légumes, sauce 

béchamel maison, fromage mozza

Plat chaud 9 $

Végétarien 

Légumes grillés, fromage de chèvre, pesto, 

roquette sur pain ciabatta. (Option végane 

disponible sans fromage de chèvre)

Végan (V) 

Galette de légumes, sauce romesco, 

oignons confits, roquette sur pain burger 

végane

Wrap Végo-paté (V) 

Crudités, pâté végane 

Wrap pesto rouge et soya épicée (V) 

Pesto de poivrons rouges et protéine de 

soya épicée 

Sandwiches et wraps 9 $

À Manger (V) : Végane



Desserts glacés

Barres glacées – Les Givrés

Faites à base de lait 3,8 %, de crème 

40 %, de sucre et de jaunes d’oeufs et d’un 

nappage croquant de chocolat

Pistache // Pralinée // Vanille // Chocolat

Smoothie à croquer – Ola Ola (V)

 - Fraise- banane - framboise : fraise, 

banane, jus de pomme frais (Québec), pâte 

de dattes, framboise, jus de citron

 - Ananas - mangue : ananas, banane, jus 

de pomme frais (Québec), mangue, pâte de 

dattes, jus de citron

 - Mûre - bleuet - canneberge : bleuet 

(Québec), mûre, canneberge (Québec), 

banane, jus de pomme frais (Québec), pâte 

de dattes, jus de citron 

Croissant (V) - 3 $

Farine, eau, sel, sucre, levure, lait de coco, 

lait d’amande, huile de coco, beurre végétal 

Chocolatine (V) - 3 $

Farine, eau, sel, sucre, levure, lait de coco, 

lait d’amande, huile de coco, beurre végétal, 

chocolat 

Brioche Cannelle (V) - 4 $

Farine, eau, sel, sucre, levure, lait de coco, 

lait d’amande, huile de coco, beurre végétal, 

canelle 

Torsade - 4 $

Pâte levée feuilletée, chocolat cacao Barry, 

crème pâtissière 

Brownie - 4$

Farine, chocolat noir, beurre, œufs, sucre, 

graines de sésame noir, pacanes 

Muffin (V) - 4 $

Farine, œufs, sucre, beurre, sel de mer, 

poudre à pâte, cassonade, bicarbonate, 

chocolat au lait, chocolat noir 64%, 

chocolat blanc 

Scone sucré - 4 $

Farine, beurre, babeurre, crème 35 %, 

canneberges séchées, chocolat blanc, 

bicarbonate, poudre à pâte, sucre, sel de 

mer, zeste de citron 

Viennoiseries / Pâtisseries

Collation (V)  - 2 $

Fruits ou autres selon arrivage

Pop Corn (V) - 3 $

Maïs, huile de canola aromatisée 

au beurre, sel 

Autres

5 $


